PARA EMPEZAR

v Hummus de pimientos asados a la brasa | 8¢
Crema de pimientos rojos, AOVE y pan Pitta ©) O
v Babba Ganoush | 9¢
Crema de berejena asada a la parrila, AOVE y pan Pitta ) O
v Sopa de cebollas asadas al carbén | 11¢
Pan de larga fermentacién con nube de Idiazabal 1) © O

La picada | 21¢
Tabla de charcuteria y quesos artesanos para compartir,
servida con panes y encurtidos caseros

ne

Empanadas porteiias | 4¢
Ternera criolla
Aceitunas, huevo y un toque de picante
Menonita
Chorizo criollo y mozzarella
Ternera mechada
Ternera asada desmechada con provolone
V Queso y espinaca
Espinacas salteadas y queso fundido

Surtido de empanadas | 15¢
4 unidades de su eleccién
0O V0909
Chorizocriolloalabrasax2 | 8¢ @O
Morcilla de cebollaalabrasax2 | 8<9 @

Chistorra de Navarra a la brasax4 | 9¢
“ARBIZU" considerada la mejor chistorra del munde @ O

Parrilla de longanizas a la brasa | 18¢
Chorizo criollo, morcilla y chistorra “ARBIZU™

Croquetasde cecinax6 | 12< nu @
Cremosas croquetas de cecina de ternerayaliol @@ 09 @
. Carpaccio ANGUS | 16¢

Solomillo de ternera ANGUS finamente laminado,

Cecina de Wagyu | 21¢

Alifiada con aceite de trufa y queso ldlaza&al ahumado

Cocktail de gambones y aguacate | 13¢0 &
Sarvido con salsa Marie Rose al Bourbon y pimentén ahumado

v Provoleta al hierro | 14¢
Queso provolone fundido con mermelada de tomate
ANGUS beefslidersx3 | 12« @ o0&
Brioches de ternera ANGUS asada, encurtido y salsa Bull )

Mollejas de ternera a la brasa | 14¢

parmesano y ricula

El Steak Tartar | 18¢

Solomillo de ternera ANGUS picado a cuchillo con tostas | 100gr
0S0oe

Gambones Pil Pil | 12¢
Con pimentén ahumado, ajo y chilli © @

Rollos vietnamitas de ternera ANGUS | 14¢

Hojas de lechuga con brisket de ternera ANGUS
090

ENSALADAS

Ensalada templada de quesos | 14¢
Lechuga, granada, frutos secos, tomate, crujiente de Filo
y melaza de granada ' O @00

Ensalada ANGUS 2.0 | 13¢
Corazones de lechugas, roquefort, nueces caramelizadas,

v Tartar de tomates de temporada
con bafala ahumada | 14¢
Albahaca, AOVE y sal Maldén ' @

Ensalada César con pollo ahumado | 15¢
Bacon caramelizado y croutons

=] n0®

manzana y rébanos ) O &

CORTES PREMIUM
Kl ELIGE TU CARNE FAVORITA: [

TERNERA ANGUS

LOMO BAJO “Entrecote”
Corte tierno y suculento con infiltracién
y cobertura de grasa
300gr.| 26¢  soogr.| 42¢

LOMO ALTO Rib Eye
Marméleo delicado con sabor Intenso

300gr.| 31¢  soogr.| 48¢
COTE DU BOEUF

SOLOMILLO ANGUS Clisico chuletdén de vaca con hueso
Tierno y magro con todo el sabor 1200gr. ' 82¢
ogr | 320 00| A% T-BONE STEAK
TOMAHAWK STEAK Corte de vaca madurada, s::::llli ysl;(mo bajo en un mismo corte
Centro de rib eye cocinado con el hueso pulido 2
1300gr. | 85¢ ANGUS CHATEAUBRIAND
' Lome (solomillo) cocinado lentamente a la parrilla
- ' 4s50gr.| 64¢
DEGUSTACION DE TERNERA ANGUS | 42¢ :
Seleccién de cortes Premium de ternera ANGUS Lm J

i L 1KG de Lomo bajo + 1L de cerveza Heineken

1 persona - 1 hora = 2 camisetas,
Una para tiy otra para quien tu quieras,
y tu foto en nuestras redes soclales

EJ ELiGE TU PUNTO THE cOCCION: o
| B EuicE TU GuARNICION:

3,5¢ unidad - Primera guarnicién incluida

Patata asada Patatas baby Patatas fritas
Alioli / Mantequilla Salteadas con trufadas +1€
A Con parmesano

® MUY POCO HECHO

® POCO HECHO

e PUNTOPOCO Patatas fritas  Aros de cebolla Mazorca de maiz

0000

Champifiones
® PUNTO Gajos de batata Ensalada S el D
PUNTO MAS _ANADE TU SALSA:+3.5¢
Pimienta Cremade Queso
MUY HECHO :
. verde champifiones roquefort

00 0 @0voCo
OTRAS CARNES

Gourmet ANGUS burger | 18¢ Chuleta ibérica de bellota Tagliatelle Alfredo
220g de ternera ANGUS premium a la brasa, ala brasa | 24¢ con PO"O' 16¢
pan brioche, cheddar ahumado, panceta, Servida con patata asada 0
tomate, cebolla roja, Chimimayo % X
y/ pcans o Pollo al limén y tomillo | 17¢ P“hgg:sg‘lpggf a "_
0 Medio p?llo deshuesado a la brasa cavido
con patata ia 0 con patata as:uda

Jarrete de cordero

al vino tinto | 21¢ Milanesa de ternera

Costilla de cerdo

Servido con patatas baby ANGUS l 23¢ ala BBQ | 21¢
salteadas al tomillo Con tomate natural y mozzarelia, servida con Costillas de cerdo a la brasa, patatas fritas y
09 patatas fritascaseras O 0) L @9 salsa barbacoa ANGUS @ O @

PESCADOS Y MARISCOS

Salmén en papillote | 21¢ Pulpo a la parrilla | 26¢ Tagliatelle con salmén
Filete de Salmén cocinado con verduras Ligeramente ahumado con crema y xambongs al vodka | 18¢
de temporada y patatas baby de boniatos y salsa verde Q9 800

U ®
Servicio de pan, mantequilla y Chimichurri | 1,5¢ - CONSULTE NUESTRAS SUGERENCIAS DEL DIA -

IVA incluido



